[ TRADITIONELLA KINESISKA RATTER

*Alla stidrnmarkerade matrdtter dr restaurangens specialiteter som, vad vi vet, kan

vara lite svara att hitta i andra stdllen.

J Lite stark, I Stark, SII Mycket stark. Gar att anpassa efter behov.

*Al. Familjelycka i fﬁgelboetj J 219:-
Wokad mix med oxfilé, kycklingfilé, tigerrékor, anka och gronsaker i fagelbo. "Boet”
ar gjord av friterade potatisstrimlor. Tanken med matritten dr 6nskningar om mycket

gladje och lycka till familjen.

A2. Jittescampi i vitlokssas (med skal) 199:-

Rétten dr kind for sin rika vitlokssmak som kombineras med sas och olika kryddor.

A3. Huiguorou (sidflisk i chiliy & 2 189:-

Tycker man om starka Sichuan matrétter &r hui guo rou ett maste att testa pa.
Matrétten dr vildigt populér i provinsen Sichuan. Matritten bestér av en bit sidflask

som skdérs till tunna skivor och sedan wokas med olika kinesiska saser.

A4. Tre firgers kycklingvj 2 185:-
En smakfull ritt som kombinerar saftiga bitar fran kycklingklubbor med chili och
paprika i rod, gron och/eller gul féarg (beror pd tillgidnglighet). Kottet marineras i en

smakrik blandning av olika ingredienser.

AS. Chili-kyckling & J 189:-
Kycklingklubbor skurna i sma bitar anvinds och marineras med olika ingredienser.
Ritten 4r kiind for sin intensiva hetta och kryddighet. Den tillagas med generdsa
mingder torkad rdd chili och Sichuan-peppar, vilket ger en karakteristisk kryddighet
och en speciell, litt bedovande kinsla pa tungan.

A6. Tangcu revbensspjall 179:-
Friterad revbensspjill i en sds med socker och vindger som huvudingrediens (finns

soOtstark alternativ). Pa kinesiska betyder “att dta vindger” att vara avundsjuk.



A7. Tangcu kyckling 189:-
Ritten erbjuder en balans mellan s6tma frén socker och syrlighet frén vinédger.

Kycklingen ér krispig och saftig medan sdsen tillfor en djup smak.

AS8. Vattenkokt oxﬁléj J J 209:-

Oxfilé i skivor som tillagas med mycket starka ingredienser, frimst chili och peppar
fran Sichuan. Matritten, som &r véldigt populér i Kina, kokas l&ngsamt tillsammans

med vatten och de starka ingredienserna for att fA mer smak, en anledning till namnet.

A9. Vattenkokt kycklingﬁlévJ SIS 195:-

Kycklingfilé i skivor som tillagas med mycket starka ingredienser, frdmst chili och

peppar fran Sichuan.

A10. Vattenkokt ﬁskvj J ,j 195:-

Fisk som tillagas med mycket starka ingredienser, framst chili och peppar fran
Sichuan.

All. Luohan zhai 175:-
En vegetarisk matrétt med en blandning bestdende av olika gronsaker och tofu. Den ér
ocksa en symbolisk matritt som familjelycka. Matrétten var frén borjan tillagad for
munkar men som senare med tiden blivit alltmer populérare bland 6vriga invénare i
Kina.

A12. Xiang su anka (halv, bestill 2 timmar i forvig) 299:-
En populir kinesisk matrétt som kombinerar mora ankbitar med en perfekt krispig
yta.

Ankkottet finfordelas till sma bitar for att marinera med olika ingredienser. Sedan

formas kottet till nya bitar och friteras.

A14. Fiskdoftade fliskstrimlor (sot, sur, stark) I 189:-
En av de mest édlskade rétterna i Sichuankdket. Trots namnet innehaller rétten ingen
fisk, utan hemligheten ligger i den unika kombinationen av aromatiska smaker som
traditionellt anvénds for att tillaga fisk. Tunna, saftiga strimlor av flaskkott wokas

tillsammans med krispiga gronsaker.



A15. Hemlagad Tofu DI 175:-

En dlskad kinesisk matritt som forenar mjuk tofu med smakrika séser och fiarska

gronsaker.

A17. Mapo Tofu (Med kott eller vegetarisk) DI 175:-

En av de populdraste matritterna i Sichuan. Namnet Ma po dr legenden om en
gammal bondkvinna som levde i Sichuan. Hon var forst med att tillaga tofu med
kinesisk taggig ask och chili. "Ma” betyder ocksa bedovning och ’po”, gumma.
*A18. Anka i figelboet 209:-
Ankkatt tillagad med specialsés och ldggs in 1 fagelboet.

A19. Brickt jattescampi med salt & peppar (med skal) 199:-

En matritt kdnd for sin krispiga yta och aromatiska smak.

A20. Gan chao entrecotej J 189:-
En smakfull ritt som kombinerar mor, saftig strimlad/skivad notkott med féarska
gronsaker 1 en licker och kryddig sés.

A21. Vattenkokt entrecotej JI 199:-
Tunna kétt i skivor som tillagas med mycket starka ingredienser fran Sichuan.

*A23. Shao rou (sot, sur, stark) 2 189:-

Sidflask kokas med olika ingredienser. Sedan friteras och kombineras med en

hemlagad sot och stark sés.

*A24. Xiao xiang ji (sotstark) 2 189:-
Kycklingen strimlas och marineras med olika ingredienser. Sedan friteras den och
wokas tillsammans med en hemlagad sot och stark sas.

A2S. Anka med Kkinesisk plommonsis 195:-
En ritt som kombinerar ankkd&tt och broccoli med syrlig och s6t plommonsas.

A27. Tangcu fisk 189:-
Friterad fisk i en sds med socker och vindger som huvudingrediens (finns sotstark

alternativ).



[ Fagelboets Erbjudande

AA. Middag for en person
Friterad fléiskfilé med sotsur sas
Friterad tigerrikor med sotsur sis
Wokad kyckling med cashewnotter

Wokad biff Szechuan < <

BB. Middag for tva personer
Vérrulle eller kycklingsoppa
Friterad scampi med sotsur sis

Oxfilé Szechuan /)

CC. Middag for fyra personer
Viérrulle eller pekingsoppa DI
Friterad scampi med sotsur sas
Wokad anka med Kinesisk svamp
Wokad kycklingfilé med cashewnotter

Wokad oxfilé med svartpeppar 2

159:-

520:-

959:-



[ FORRATTER
1. Fagelboets Angkokta/stekta dumplings 8 st 98:-
2. Gurka med vitlokssis 69:-
3. Vegetariska varrullar eller med kott (en stor)* 65:-
4. Pekingsoppa DI 65:-
5. Wonton-soppa (rikfyllning) 85:-
6. Kyckling med gronsakssoppa 65:-
8. Thailindsk Tomyam SIS 75:-
9. Kycklingspett i jordnotssas 85:-
10. Tigerrikorspett i jordnotssas 89:-
11. Rékchips 39:-
Q)

[ KYCKLING
20. Friterad kycklingfilé med sotsur sas 165:-
21. Wokad kycklingfilé Szechuan special 2SI 175:-
22. Wokad kycklingfilé med gronsaker & cashewnotter 179:-
23. Wokad kycklingfilé med ananas 175:-
24. Wokad kycklingfilé med gronsaker i gron currysas 179:-
25. Kycklingspett i jordnotssis s 179:-
27. Wokad kyckling med thai rod curry DI 179:-
28. Wokad kyckling Gong bao (med jordnétter)«j s 179:-
29. Tori Teryaki (med gronsaker i teriyakisas) 175:-



[ BIFF

30. Wokad biff Szechuan special'j 2 179:-
31. Wokad oxfilé med broccoli 209:-
32. Wokad biff med 1ok och purjolok 175:-
34. Wokad biff med bambuskott 179:-
*35. Wokad oxfilé med svartpepparj 209:-
36. Wokad oxfilé Szechuanj J 209:-
38. Frasiga biffstrimlor med vitlok (sot, sur, stark) J 189:-
42. Yakiniku 189:-

i



FLASK

50.

63.

64.

6s.

66.

Friterad fléiskfilé med sotsur sis 169:-

51. Wokad fliask Szechuan special«j J 175:-
52. Friterad flask (kanton style) J 189:-
53. Wokad flisk med thai curry DI 175:-
54. Wokad flisk med bambuskott och champinjoner 175:-
[9)]

[ SKALDJUR/SEAFOOD

60. Friterad tigerrikor med sotsur sas 179:-
61. Wokad tigerrikor med cashewndétter i figelbo* 209:-
62. Wokad tigerrikor med broccoli 189:-
Wokad tigerrakor Szechuan special DI 189:-
Wokad tigerrikor med paprika och sojabonor 185:-
Wokad tigerriakor med gronsaker * 209:-
Wokad tigerriakor med thai rod curry DI 189:-
Blackfisk med Szechuan special DI 189:-

68.



O

[ ANKA
70. Wokad anka med Kkinesisk svamp 189:-
71. Wokad anka med gronsaker i Szechuansas DI 189:-
72. Friterad anka med ananas 189:-
73. Wokad anka med BBQ* I 209:-
74. Peking Anka 195:-
Q)
[ DIVERSE RATTER
80. Stekt ris med kyckling eller rikor 159:-
83. Nasigoreng 169:-
(stekt ris med curry, rikor, biff och kyckling)
86. Stekta aggnudlar med kyckling eller rikor 165:-
87. Stekta aggnudlar med curry, rikor, biff och kyckling 165:-
88. Stekta risnudlar med kyckling eller rakor 165:-
91. Mee Goreng 2 169:-

(stekta nudlar med rikor och kyckling i sweet chilisis)



[ EFTERRATTER

100. Friterad banan med glass 59:-
101. Friterad glass med mangosas 85:-
102. Friterad ananas med glass 59:-
103. Vaniljglass med chokladsés 49:-
104. Bananasplit 95:-
EXTRA PRIS

110. Ris 25:- 113. Minivéarrullar 8:-/st
111. Sotsur séas 15:- 114. Sojasas 10:-
112. Stark sas 20:- 115. Jordnotssas 20:-

116. Stekta nudlar/ris istillet for ris 50:-



