[ TRADITIONELLA KINESISKA RATTER

*Alla stjdrnmarkerade matrdtter dr restaurangens specialiteter som, vad vi vet, kan

vara lite svdara att hitta i andra stdllen.

2 Lite stark, DI Stark, SII Mycket stark. Gar att anpassa efter behov.

*Al. Familjelycka i fﬁgelboetj 2 198:-
Wokad mix med oxfilé, kycklingfilé, tigerrdkor, anka och gronsaker i1 fagelbo. ”Boet”
ar gjort av friterade potatisstrimlor. Tanken med matrétten &r 6nskningar om mycket
gliadje och lycka till familjen.

A2. Jittescampi i vitlokssas 189:-

Bréackt tigerrdkor 1 vitlokssas.

A3. Huiguorou(sidflisk i chili) = & 179:-
Tycker man om starka Sichuan matrétter dr hui guo rou ett maste att testa pa.
Matrétten ar vildigt populdr i provinsen Sichuan. Matritten bestar av en bit sidflask

som skars till tunna skivor och sedan friteras eller wokas med olika kinesiska séser.

Ad4. Tre firgers kycklingJ S 179:-

Wokat kott fran kycklingklubbor med farsk chili i r6d, gron och gul férg.

AS. Chili-kyckling & Z 179:-
Kycklingbitar som tillagas med chili och peppar frdn Sichuan. Har finner ni kyckling i
ett hav av chili, men se upp, risken finns att munnen kan beddvas.

A6. Tangcu revbensspjill 179:-
Friterat revbensspjéll i en sds med socker och vindger som huvudingrediens. Viniger
hjdlper till att 16sa kalk fran ben och bidrar till absorption. Pa kinesiska betyder “att
dta vindger” att vara avundsjuk, for att man bryr sig véldigt mycket om den man
alskar.

A7. Tangcu kyckling 179:-

Friterat kyckling 1 en sds med socker och vindger som huvudingrediens.



AS8. Vattenkokt oxfiled & J 199:-

Oxfilé i1 skivor som tillagas med mycket starka ingredienser, frimst chili och peppar
frdn Sichuan. Matrétten, som &r vildigt populér 1 Kina, kokas langsamt tillsammans

med vatten och de starka ingredienserna for att fa mer smak, en anledning till namnet.

A9. Vattenkokt kycklingfiléj ) 189:-

Kycklingfilé i skivor som tillagas med mycket starka ingredienser, frdmst chili och

peppar fran Sichuan.

A10. Vattenkokt ﬁskj J J 189:-

Fisk som tillagas med mycket starka ingredienser, fradmst chili och peppar fran
Sichuan.

All. Luohan zhai 159:-

En vegetarisk matritt med en blandning bestdende av olika gronsaker och tofu. Den ar
ocksa en symbolisk matratt som familjelycka. Matritten var fran borjan tillagad {or
munkar men som senare med tiden blivit alltmer populdrare bland Gvriga invanare i
Kina.

A12. Xiang su anka(halv, bestill 2 timmar i forvig) 299:-

Forst marineras och kokas ankan med olika ingredienser, for att sedan fritera. Detta
gor att ankan blir mycket mor. Fégelkottet lossnar mycket litt fran benen. Ta tag i ett

ben sé far ni testa vara kockars kompetens!

A14. Fiskdoftade fliskstrimlor(sot, sur) SIS 179:-

Ingen fiskdoft hdr! Namnet kommer av att man tidigare ofta brukade laga fisk med
samma slags sOtsura, starka smaker. Har bjuds du pa en kombination av mjukt kott

och knapriga bambuskott.

A15. Hemlagad Tofu & < 165:-

En av de vanligaste rétterna pa det kinesiska vardagsmatbordet. Ritten dr lagad med

bonost(tofu).



A17. Mapo Tofu(Med kit eller vegetarisk) < < 165:-

En av de populéraste matritterna i Sichuan. Namnet Ma po ir legenden om en
gammal bondkvinna som levde i Sichuan. Hon var forst med att tillaga tofu med
kinesisk taggig ask och chili. "Ma” betyder ocksd bedovning och ’po”, gumma.
*A18. Anka i fagelboet 198:-
Ankkott tillagad med specialsds och ldggs in 1 fagelboet.

A19. Brickt jattescampi med salt & peppar 189:-

Brickt, stekt tigerrdkor med saltpeppar.

A20. Gan chao entrecoteJ J 179:-

En stekt peppar matrétt frin Sichuan tillagad utan vatten.

A21. Vattenkokt entrecoteJ J J 189:-

Tunna kott i skivor som tillagas med mycket starka ingredienser fran Sichuan.

*A23. Shao rou(sot, sur) 2 185:-
Forst kokas sidflisk med olika ingredienser, for att dérefter ska kunna bakas i1 ugnen,
sen steker vi den med en speciell sotsur chilisés.

*A24. Xiao xiang ji(sot, lite stark) < 185:-

Forst friteras ugnkycklingen i strimlor, sen steker vi de med speciella kryddor och sés.
A2S. Anka med Kinesisk plommons:s 189:-
Ankkott tillagad med broccoli i1 en speciell kinesisk plommonsés.

A27. Tangcu fisk 179:-

Friterad fisk i en sas med socker och vinidger som huvudingrediens.
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[ Fagelboets Erbjudande

AA. Middag for en person
Friterad fliskfilé med sotsursas
Friterad tigerrikor med sotsursas
Stekt kyckling med Cashewnotter

Wokad biff Szechuan < <~

BB. Middag for tva personer
Viérrulle eller kycklingsoppa
Friterad scampi med sotsursas

Oxfilé Szechuan DI

CC. Middag for fyra personer
Vérrullar eller pekingsoppa SIS
Friterad scampi med sotsursas

Wokad anka med Kkinesisk svamp
Wokad kycklingfilé med Cashewnotter

Wokad oxfilé med svartpeppar s

159:-

460:-

840:-



O

[ FORRATTER

1. Fagelboets Angkokta/stekta dumplings 8 st 98:-

2. Gurka med vitlokssas 65:-

3. Vegetariska varrullar eller kott(en stor)* 59:-

4. Pekingsoppa ) 65:-

5. Wonton-soppa(rikfyllning) 85:-

6. Kyckling med gronsakssoppa 65:-

8. Thailindsk Tomyam ) 75:-

9. Kycklingspett i jordnotssis 79:-

10. Tigerrikorspett i jordnotssas 85:-

11.Rékchips 39:-

[ KYCKLING

20. Friterad kycklingfilé med sotsursas 159:-
21. Wokad kycklingfilé Szechuan special DI 165:-
22. Wokad kycklingfilé med gronsaker & cashewnotter 169:-
23. Wokad kycklingfilé med ananas 165:-
24. Wokad kycklingfilé med gronsaker i gron currysas 169:-
25. Kycklingspett i jordnotssas I 169:-
27. Wokad kyckling med thai rod curry SIS 169:-
28. Wokad kyckling Gong bao? J 169:-

29. Tori Teryaki(med gronsaker i teriyakisas) 169:-



[ BIFF

30. Wokad biff Szechuan specialj J 175:-
31. Wokad oxfilé med broccoli 199:-
32. Wokad biff med 16k och purjolok 169:-
34. Wokad biff med bambuskott 169:-
*35. Wokad oxfilé med svartpepparj 199:-
36. Wokad oxfilé SzechuanJ J 199:-
38. Frasiga biffstrimlor med vitlok(sot, sur) J 179:-
42. Yakiniku 179:-



FLASK

50. Friterad fliskfilé med sotsursas 159:-
51. Wokad fliask Szechuan special«j s 169:-
52. Friterad fléisk(kanton style)vj 169:-
53. Wokad flisk med thai curry«j s 169:-
54. Wokad flisk med bambuskott och champinjoner 165:-

[9)]

[ SKALDJUR/SEAFOOD

60. Friterad tigerrikor med sotsursas 179:-
61. Wokad tigerrikor med cashewndétter i fagelbo* 199:-
62. Wokad tigerrikor med broccoli 189:-
63. Wokad tigerrikor Szechuan special DI 189:-
64. Wokad tigerrikor med paprika och sojabonor 185:-
65. Wokad tigerrikor med gronsaker* 199:-
66. Wokad tigerrikor med thai rod curry DI 179:-
68. Blackfisk med Szechuan special SIS 179:-



[ ANKA
70. Wokad anka med kinesisk svamp 189:-
71. Wokad anka med gronsaker i Szechuansas SIS 189:-
72. Friterad anka med ananas 189:-
73. Wokad anka med BBQ* < 2 199:-
74. Peking Anka 195:-
Q
[ DIVERSE RATTER
80. Stekt ris med kyckling eller rikor 149:-
83. Nasigoreng med curry, rakor, biff och kyckling 159:-
86. Stekta aggnudlar med kyckling eller rakor 155:-
87. Stekta aggnudlar med curry, rikor, biff och kyckling 159:-
88. Stekta risnudlar med kyckling eller rikor 155:-
91. Mee- goreng J 159:-

(stekta nudlar med rikor och kyckling i chilisas)



[ EFTERRATTER

100. Friterad banan med glass
101. Friterad glass med mangosas
102. Friterad ananas med glass
103. Vaniljglass med chokladsas
104. Bananasplit

105. Pa- Si dpple(obs! Varmt)

106. Pa- Si banan(obs! Varmt)

EXTRA PRIS

110. Ris 25:- 113. Minivéarrullar
111. Sotsursas 15:- 114. Sojasas

112. Stark sas 20:- 115. Jordndttssas

116. Stekta nudlar/ris istallet for ris

59:-

79:-

59:-

49:-

95:-

89:-

89:-

8:-/st

10:-

20:-

45:-






